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BEM-VINDO AQ FANTASTICO
MUNDO DA DEFUMACAQ!



Conheca-ncs melhor‘.‘ DEFUME COM PERFEICAO LINGUICAS,
’ CARNES, BACON, QUEIJOS E TUDO QUE

QUISER. COM OS DEFUMADORES ELETRI-
COS DA PRODUXXI ATL SCU AMLERICAN
BBQ L POSSIVEL!

Nossa missao é tornar a charcutaria e
a defumacao artesanal viaveis em todos
os lares do nosso pais. Acreditamos que
todos merecem participar dessa
experiéncia Unica que aproxima
pessoas e desperta sentidos.

A defumacéo tradicional é dificil ou inviavel
para vocé? A Produxxi levou esse processo
para um novo nivel através dos seus defu-
madores elétricos. Com eles vocé fara defu-
mados incriveis de forma pratica e facil, sem
sujeira, sem fumaceira e sem trabalheira.

Nossa engenharia trabalha duro para
facilitar e aprimorar os processos da
charcutaria e da defumacéo, de forma
gue aprendizes e especialistas possam
atingir a exceléncia na arte da
defumacgao.




~ Beneficios

Compacto e baixo consumo de energia.

Os defumadores Produxxi saa ideais para defumar alimentos de
forma eficiente e pratica. Fles se destacam pela sua compacta
dimensao, economizando espaco na sua cozinha ou area de preparo.
Além disso, sao altamente eficientes em termos de energia, o que reduz
0s custos a longo prazo e promove a sustentabilidade ambiental.

Facil usabilidade.
Os defumadores elétricos da Produxxi sdo simples e faceis de usar tornando a
defumagao de alimentos uma tarefa descomplicada para todos.

Proceso automatizado.

Os defumadores elétricos da Produxxi sdo automatizados,
descomplicando a tarefa de defumar carnes e outros alimentos.
Os modelos com sonda culinaria oferecem ainda mais seguranca e
praticidade durante o processo de defumacao.



DEFUMADOR VULCAN 0 PRO

CHEGOU O ELETRODOMESTICO QUE FALTAVA NA SUA COZINHA. SAO 3 FUNGOES EM
UM UNICO PRODUTO!

R$3.881,00 EM ATE 10X DE R$388,10 S/ JUROS OU R$3.492,90 NO PIX
(FRETE NAO INCLUSO)

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), CHURRASCO A BAFO, PIZZAS, PAES,
QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES: 41X42X45CM

DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE PARA
DEFUMAGAO): 35X36X17CM

PESO: 17,5KG;

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA: 1.250W
TENSAO DA REDE ELETRICA: MODELOS
PARA 127V E 220V

PRINCIPAIS VANTAGENS E
RECURSOS

I,PRODUQAO DE FUMACA PELO EXCLUSIVO
SISTEMA DE PIROLISE DE TOCOS OU CHIPS
COM TEMPERATURA CONTROLADA OU
COMBUSTAO DE SERRAGEM;

&PERIODO DE DESCANSO: MANTEM O
ALIMENTO AQUECIDO APOS A DEFUMAGAO;

¢ FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAQAO:
DE 30°C A 200°C;

& FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE
¥30°C A 200°

& FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE
¥30°C A 120° C;

FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15
MINUTOS A 20 HORAS;

¢ FAIXA DE TEMPERATURA DE PIROLISE: DE
200°C A 420°C

& O QUE COMPOE:

ACOMPANHA 01 GRELHA, SONDA CULINARIA,
BANDEJA COLETORA DE GORDURA, GAVETA
PARA PIROLISE, ALICATE PARA MANUSEIO DA
GAVETA, CARACOL PARA COMBUSTAO DE
SERRAGEM, BANDEJA PARA CARACOL DE
COMBUSTAO, 0,5KG DE SERRAGEM E
MANUAL DE OPERAGAO.



VULCAN 0 PRO - CONTINUACAO

PRATICIDADE E FACILIDADE PARA PRODUZIR SEUS DEFUMADOS!

AGORA VOCE PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRATICO NA SUA CASA E COM
ISSO PRODUZIR TODAS AS DELICIAS DA CHARCUTARIA E ATE DO CHURRASCO
AMERICANO.

DIMENSOES: 41X42X45CM

DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE PARA
DEFUMAGAO): 35X36X17CM

PESO: 17,5KG;

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA: 1.250W
TENSAO DA REDE ELETRICA: MODELOS
PARA 127V E 220V

PRINCIPAIS VANTAGENS E
RECURSOS
& BAIXiSSIMO CONSUMO DE ENERGIA
ELETRICA (INFORMA O GASTO COM
ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO);

MATERIAIS DE CONSTRUGAO: AGO
INOXIDAVEL;

& CONEXAO PARA SONDA CULINARIA
(ACOMPANHA SONDA)

Q1 NIVEL PARA GRELHA;

@& CAPACIDADE: 22 LITROS, SUPORTA
ATE 5KG, DEPENDENDO DA ESPESSURA
DAS PECAS;

@ DIMENSOES DA GRELHA: 29X35CM;

@ ISOLAMENTO TERMICO

@ ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA
ELETROSTATICA PRETO FOSCO;




DEFUMADOR FENIX UNO

AGORA VOCE PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRATICO NA SUA CASA E COM
ISSO PRODUZIR TODAS AS DELICIAS DA CHARCUTARIA E ATE DO CHURRASCO
AMERICANO.

R$1.445,00 EM ATE 10X DE R$144,50 S/ JUROS OU R$1.300,50 NO PIX

(FRETE, GRELHA E MANTA NAO INCLUSO)

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE
DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES: 35X42X65CM

DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE PARA
DEFUMAGAO):35X35X36CM

PESO: 8KG;

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA: 1.100W
TENSAO DA REDE ELETRICA: MODELOS
PARA 127V E 220V

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

I,PRODU(;AO DE FUMAGA POR COMBUSTAO DE
SERRAGEM;

IlPERIODO DE DESCANSO: MANTEM O ALIMENTO
AQUECIDO APOS A DEFUMAGAO;

& FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAGAO: DE 15 MINUTOS
A 20 HORAS;

& FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C
A 120° C;

& MATERIAIS DE CONSTRUQ;\O: ACO GALVANIZADO;

@2 NIVEIS PARA VARAIS E GRELHA (O SUPERIOR
SERVE APENAS PARA VARAIS E A GRELHA E
OPCIONAL E DEVE SER ADQUIRIDA
SEPARADAMENTE);

& CAPACIDADE: 44 LITROS, COMPORTA ATE 8 KG,
DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PECAS;

4 O QUE COMPOE:

ACOMPANHA 3 VARAIS, 12 GANCHOS, SONDA
CULINARIA, BANDEJA COLETORA DE GORDURA,
CESTO PARA COMBUSTAO DE SERRAGEM, BANDEJA
PARA CESTO DE COMBUSTAO, 0,5KG DE SERRAGEM
E MANUAL DE OPERACAO.



FENIX UNO - CONTINUACAO

PRATICIDADE E FACILIDADE PARA PRODUZIR SEUS DEFUMADOS!

AGORA VOCE PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRATICO NA SUA CASA E COM

ISSO PRODUZIR TODAS AS DELICIAS DA CHARCUTARIA E ATE DO CHURRASCO PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
AMERICANO.

@ FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAGAO: DE
30°C A 120°C;

@ FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS
A 20 HORAS

@ BAIXiISSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
(INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO
PROCESSO)

® CONEXAO PARA SONDA CULINARIA
(ACOMPANHA SONDA)

DIMENSOES: 35X42X65CM

DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE PARA
DEFUMAGAO):35X35X36CM

PESO: 8KG;

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA: 1.100W
TENSAO DA REDE ELETRICA: MODELOS

PARA 127V E 220V '



DEFUMADOR FENIX DUO

AGORA VOCE PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRATICO NA SUA CASA E COM
ISSO PRODUZIR TODAS AS DELICIAS DA CHARCUTARIA E ATE DO CHURRASCO
AMERICANO.

R$2.187,00 EM ATE 10X DE R$218,70 S/ JUROS OU R$1.968,30 NO PIX

(FRETE, GRELHA E MANTA NAO INCLUSO)

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE
DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES: 35X42X65CM
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE
PARA DEFUMAGAO): 35X35X36CM
PESO: 8KG;

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA:
1.250W.

TENSAO DA REDE ELETRICA:
MODELOS PARA 127V E 220V

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

I,PPRODUQAO DE  FUMACA PELO EXCLUSIVO
SISTEMA DE PIROLISE DE TOCOS OU CHIPS COM
TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTAO DE
SERRAGEM;

& PERIODO DE DESCANSO: MANTEM O ALIMENTO
AQUECIDO APOS A DEFUMACAO;

@ FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAQ[\O: DE
30°C A 120°C;

& FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAGAO: DE 15 MINUTOS
A 20 HORAS;

& FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C
A 120° C;

& FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A
20 HORAS;

& FAIXA DE TEMPERATURA DE PIROLISE: DE 200°C A
420°C;

& O QUE COMPOE:

ACOMPANHA 3 VARAIS, 12 GANCHOS, SONDA
CULINARIA, BANDEJA COLETORA DE GORDURA
CESTO PARA COMBUSTAO DE SERRAGEM, BANDEJA
PARA CESTO DE COMBUSTAO, 0,5KG DE SERRAGEM
E MANUAL DE OPERACAO.



FENIX DUO - CONTINUACAO

PRATICIDADE E FACILIDADE PARA PRODUZIR SEUS DEFUMADOS!

AGORA VOCE PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRATICO NA SUA CASA E COM

1SSO PRODUZIR TODAS AS DELICIAS DA CHARCUTARIA E ATE DO CHURRASCO PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

AMERICANO.

& BAIXISSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
(INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO
PROCESSO);

& MATERIAIS DE CONSTRUGAO: AGO INOXIDAVEL;

@ CONEXAO PARA SONDA CULINARIA
(ACOMPANHA SONDA)

@ 2 NIVEIS PARA VARAIS E GRELHA (O SUPERIOR
SERVE APENAS PARA VARAIS E A GRELHA E
OPCIONAL E DEVE SER ADQUIRIDA
SEPARADAMENTE);

& CAPACIDADE: 44 LITROS, COMPORTA ATE 8 KG,
DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PECAS.

DIMENSOES: 35X42X65CM
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE
PARA DEFUMAGAO): 35X35X36CM
PESO: 8KG;

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA:

1.250W.

TENSAO DA REDE ELETRICA:
MODELOS PARA 127V E 220V



DEFUMADOR CALIDO

O MENOR E MAIS TECNOLOGICO DEFUMADOR ELETRICO DO BRASIL

R$1.198,00 EM ATE 10X DE R$119,80 S/ JUROS OU R$1.078,20 NO PIX
(FRETE NAO INCLUSO)

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE
DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES: 30,5X19,5X29CM
PESO: 4KG;

TENSAO DA REDE ELETRICA: 127V E
220v

GARANTIA: 12 MESES

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

@ PRODUCAO DE FUMAGA POR COMBUSTAO DE
SERRAGEM;

@ PERIODO DE DESCANSO: MANTEM O ALIMENTO
AQUECIDO APOS A DEFUMACAO;

@ FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAGAO: DE
30°C A 120°C;

@ FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAGAO: DE 15
MINUTOS A 20 HORAS;

@& FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE
30°C A 140° C;

@ FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS
A 20 HORAS;

@ BAIXiSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
(INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO
PROCESSO);

& CAPACIDADE 5 LITROS (COMPORTA ATE 2KG,
DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEGCAS);

& O QUE COMPOE:
GRELHA INOX MEDINDO 30X15CM, TAPETE DE
SILICONE REVESTIDO COM TEFLON, SONDA
CULINARIA, CESTO PARA QUEIMA DE SERRAGEM
E BANDEJA COLETORA DE GORDURA;

@ CONSTRUGAO EM AGO INOXIDAVEL.



DEFUMADOR NERO I

O PRIMEIRO DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO OFFSET! PRINCIPAIS VANTAGENS E REcURsos

R$5.580,00 EM ATE 10X DE R$558,00 S/ JUROS OU R$5.022,00 NO
PIX PIX (FRETE, GRELHA ADICIONAIS E MANTAS NAO INCLUSOS)

@PRODUCAO DE A FUMACA PELO  EXCLUSIVO
SISTEMA DE PIROLISE DE TOCOS/CHIPS COM

. TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTAO

FUNCIONA COMO FORNO. PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, PIZZAS, PAES, TRADICIONAL DE CARVAO, TOCOS, CHIPS OU

TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), SERRAGEM

QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

@ FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAGAO: DE
30°C A 200°C

Q@ FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAGAO: DE 15
MINUTOS A 20 HORAS

@ FAIXA DE TEMPERATURA DE PIROLISE: DE 200°C
A 420°C

@ ISOLAMENTO TERMICO

@BAIXiSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
(INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE PROCESSO

PARA DEFUMAGAO): 36X36X46CM - y
DIMENSGES EXTERNAS (COM & CONEXAO PARA SONDA CULINARIA

FORNALHA): 64,5X70X43,5CM & PERIODO DE DESCANSO: MANTEM O ALIMENTO

PESO: SOKG S AQUECIDO APOS A DEFUMAGAO
CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA:

1650W. @ FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE
TENSAO DA REDE ELETRICA: 30°C A 200° C

MODELOS PARA 127V E 220V

GARANTIA: 12 MESES



NERO I - CONTINUACAO

FUNCIONA COMO FORNO. PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, PIZZAS, PAES,
TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ),
QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE
PARA DEFUMAGAO): 36X36X46CM
DIMENSOES EXTERNAS (COM
FORNALHA): 64,5X70X435CM
PESO: 36KG

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA:

1650W.

TENSAO DA REDE ELETRICA:
MODELOS PARA 127V E 220V
GARANTIA: 12 MESES

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

@ FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS
A 20 HORAS

& ACABAMENTO INTERNO: ACO INOX

ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA
@ ELETROSTATICA PRETO FOSCO

4 NIVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR
@ SERVE APENAS PARA VARAIS)

& CAPACIDADE: 60 LITROS (COMPORTA ATE 12KG
DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEGAS)

@ O QUE COMPOEM:

ACOMPANHAM 1 SONDA CULINARIA, 1 GRELHA, 3
VARAIS, 12 GANCHOS, ALICATE, RASTELO,
BANDEJA COLETORA DE GORDURA,
ACABAMENTO PRA CHAMINE, GAVETA PRA
PIROLISE, CESTO PRA COMBUSTAQ, SUPORTE
PRA CESTO DE COMBUSTAOQ, 04 PES
NIVELADORES E 0,5KG DE SERRAGEM

¢



DEFUMADOR VULCAN I PRO

DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO PARA A SUA CASA OU NEGOCIO! PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
R$4.298,00 EM ATE 10X DE R$429,80 S/ JUROS OU R$3.868,20 NO @ EIRSQFEI\L/JI%ADOE oDE FUMACA PELO ' EXCLUSIVO
PIX (FRETE, GRELHAS E MANTAS NAO INCLUSOS) D PERATUR A CONTROLADE oU o M
PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, DE SERRAGEM;

CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE @

BT e TG E HEETTES PERIODO DE DESCANSO: MANTEM O ALIMENTO

AQUECIDO APOS A DEFUMAGAO;

@ FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAGAO: DE
30°C A 140°C;

@ FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAGAO: DE 15
MINUTOS A 20 HORAS;

& ISOLAMENTO TERMICO;

@ BAIXiSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
(INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO

PROCESSO);
@ CONEXAO PARA SONDA CULINARIA;

DIMENSOES MEDIDAS INTERNAS (AREA @ 7 NIVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR
LIVRE PARA DEFUMAGAOQ): 35X37X59CM SERVE APENAS PARA VARAIS) - AS GRELHAS

5 : SAO OPCIONAIS E DEVEM SER ADQUIRIDAS
DIMENSOES MEDIDAS EXTERNAS:
41X48X100CM SEPARADAMENTE;
RESORCIC & © QUE COMPOEM:
POTENCIA MAXIMA: 1550W
TENSAO DA REDE ELETRICA: MODELOS ACOMPANHAM 3 VARAIS, 15 GANCHOS, SONDA
PARA 127V E 220V CULINARIA,E CESTO PARA QUEIMA DE SERRAGEM

GARANTIA: 12 MESES E BANDEJA COLETORA DE GORDURA;




VULCAN I PRO - CONTINUACAO

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,

CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE PRINCIPAIS VANTAGENSERECURSOS

DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

@ FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE
30°C A 140° C;

o @ FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS
A 20 HORAS;

& FAIXA DE TEMPERATURA DE PIROLISE: DE 200°C
A 420°C;

@ CAPACIDADE: 76 LITROS (COMPORTA ATE 16KG,
DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PE(;AS);

@ ACABAMENTO INTERNO: ACO INOX;

@ ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA
ELETROSTATICA PRETO FOSCO.

DIMENSOES MEDIDAS INTERNAS (AREA
LIVRE PARA DEFUMAGAO): 35X37X59CM
DIMENSOES MEDIDAS EXTERNAS:
41X48X100CM

PESO: 28KG

POTENCIA MAXIMA: 1550W

TENSAO DA REDE ELETRICA: MODELOS
PARA 127V E 220V

GARANTIA: 12 MESES




DEFUMADOR VULCAN I TURBO

DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO PROFISSIONAL - PRATICIDADE E ECONOMIA
PARA O SEU NEGOCIO!

R$5.946,70 EM ATE 10X DE R$594,67 S/ JUROS OU R$5.352,03 NO

PIX (FRETE, GRELHAS E MANTAS NAO INCLUSOS)

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE
DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES EXTERNAS :41X62X100CM
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE
PARA DEFUMAGAO): 35X37X59CM
CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA:
1.700W.

TENSAO DA REDE ELETRICA: 220V
(REQUER TOMADA 20A)

PESO: 34KG

GARANTIA: 12 MESES

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

& SISTEMA TURBO COM CIRCULAGAO UNIFORME DE
" TEMPERATURA E FUMAGCA;

& DISPENSA RODIZIO DE GRELHAS;

& PRODUCAO DE FUMAGA POR PIROLISE DE
LENHA/CHIPS OU COMBUSTAO DE SERRAGEM;

& COMPATIVEL COM FORNALHA EXTERNA
(OPCIONAL);

PERIODO DE DESCANSO: MANTEM O ALIMENTO
AQUECIDO APOS A DEFUMACAO;

FAIXA DE TEMPERATURA: DE 30°C A 140°C;
FAIXA DE TEMPO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;

& FAIXA DE TEMPERATURA DE PIROLISE: DE 200°C A
420°C;

& ISOLAMENTO TERMICO;

& BAIXO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA COM
INDICACAO DE CONSUMO AO FINAL DO
PROCESSO;

& ACABAMENTO INTERNO EM ACO INOX E EXTERNO
EM PINTURA ELETROSTATICA PRETO FOSCO;



VULCAN I TURBO- CONTINUACAO

DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO PROFISSIONAL - PRATICIDADE E ECONOMIA
PARA O SEU NEGOCIO!

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE
DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES EXTERNAS :41X62X100CM
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE
PARA DEFUMAGAO): 35X37X59CM
CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA:
1.700W.

TENSAO DA REDE ELETRICA: 220V
(REQUER TOMADA 20A)

PESO: 34KG

GARANTIA: 12 MESES

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

& CONEXAO PARA SONDA CULINARIA (ACOMPANHA
SONDA);

%6 NIVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR
SERVE APENAS PARA VARAIS);

& CAPACIDADE: ATE 16 KG, DEPENDENDO DO
TAMANHO DAS PECAS.

, O QUE. COMPOE: 3 VARAIS, 15 GANCHOS, SONDA
* CULINARIA, CESTO PARA COMBUSTAO DE
SERRAGEM, GAVETA PARA PIROLISE, ALICATE PARA
MANUSEIO DA GAVETA, TOCOS DE LENHA, PACOTE
DE SERRAGEM E MANUAL DE OPERACAO.



DEFUMADOR VULCAN Il TURBO

DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO PARA A SUA CASA OU NEGOCIO! PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
R$9.845,00 EM ATE 10X DE R$984,50 S/ JUROS OU R$8.860,50 NO @ %IIES]IZEF\I\//IIQELUA%'E{J%E?'I\TAU(EAlARSXLAG%égNuTrl\ll\lﬁbooRME
PiX (FRETE, GRELHAS E MANTAS NAO INCLUSOS) DEFUMAGAO HOMOGENEA

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO & DISPENSA RODIZIO DE GRELHAS, FACILITANDO A
AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE DESIDRATAR FRUTAS, OPERAGAO

R & OSEOS Qi(ENToS @ PRODUCAO DE FUMAGA PELO EXCLUSIVO
SISTEMA DE PIROLISE DE TOCOS OU CHIPS COM
TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTAO
DE SERRAGEM

@ COMPATIVEL COM FORNALHA EXTERNA
(OPCIONAL) PARA PRODUGAO DE FUMAGA NO
METODO TRADICIONAL, COM FORMAGAQO DE
SMOKE RING

& PERIODO DE DESCANSO: MANTEM O ALIMENTO
AQUECIDO APOS A DEFUMAGAO

DIMENSOES EXTERNAS: 60X73X129CM FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAQAO DE

% L) o
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE PARA 30°C A 140°C

DEFUNAGAO): 54X45XBICM & FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAGAO: DE 15

[AFTBEDCT 2 MINUTOS A 20 HORAS

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA: 4.300W.

TENSAO DA REDE ELETRICA: 220V (REQUER @ FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE
TOMADA DE 20A) 30°C A 140°C

GARANTIA: 12 MESES




VULCAN Il TURBO -CONTINUACAO

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO PARA A SUA CASA OU NEGOCIO! .
FAIXA DE TEMPERATURA DE PIROLISE: DE 200°C A

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO @ 420°C
AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEOS E PEIXES, ALEM DE DESIDRATAR FRUTAS, :
LEGUMES E OUTROS ALIMENTOS @ ISOLAMENTO TERMICO

BAIXISSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
@ (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO
PROCESSO)

@ ACABAMENTO INTERNO EM ACO INOX E
ACABAMENTO EXTERNO PINTURA ELETROSTATICA
PRETO FOSCO

@ CONEXAO PARA SONDA CULINARIA (ACOMPANHA
SONDA)

@ 7 NIVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR
SERVE APENAS PARA VARAIS) — GRELHAS E MANTAS
OPCIONAIS

@ CAPACIDADE: CAPACIDADE 200 LITROS, SENDO
50KG PARA PECAS PENDURADAS E 30 KG

DIMENSOES EXTERNAS:60X73X129CM RECOMENDADOS PARA AS GRELHAS
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE PARA &
DEFUMACAO): 54X45X8ICM O QUE COMPOE: 3 VARAIS, 15 GANCHOS, SONDA

ke e
S XIMO DR RGeS PARA COMBUSTAO DE SERRAGEM, BANDEJA PRA

TENSAO DA REDE ELETRICA: 220V (REQUER CESTO DE COMBUSTAO, BANDEJA COLETORA DE
TOMADA DE 20A) GORDURA, 4 PES NIVELADORES COM REGULAGEM DE
GARANTIA: 12 MESES ALTURA, 0,5KG DE SERRAGEM, ALGUNS TOCOS DE

LENHA E MANUAL DE OPERAQAO.




DEFUMADOR VULCAN Il PRO

DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO PROFISSIONAL - PRATICIDADE E ECONOMIA

DEFUMADOR/FIT SMo PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
X E X & PRODUGAO DE FUMAGA PELO EXCLUSIVO SISTEMA
R$7.985,00 EM ATE 10X DE R$798,§°S/JUR°S°U R$7.186,50 NO PIX ¥ DE PIRGLISE DE TOCOS OU CHIPS COM i
PIX (FRETE, GRELHAS E MANTAS NAO INCLUSOS) TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTAO DE
& SERRAGEM;
PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMER/CAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE PER'ODO DE DESCANSO MANTEM O ALIMENTO

DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

& AQUECIDO APOS A DEFUMAGAO

FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAQ;\O: DE
& 30°C A 140°C;

FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAQAO: DE 15 MINUTOS

o A 20 HORAS;
4
" FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C
& A140°C;
FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A
20 HORAS;
& b
DIMENSGES EXTERNAS :56X62X129CM ¥ FAIXA DE TEMPERATURA DE PIROLISE: DE 200°C A
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE 420°C;
PARA DEFUMAQAO): 50X50X8I1CM 3
PESO: 56KC: ISOLAMENTO TERMICO;
ggg’;‘”‘“ MAXIMO DE ENERGIA: BAIXiSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA
B50W. ) (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO
TENSAO DA REDE ELETRICA: 220V PROCESSO):;

GARANTIA: 12 MESES



VULCAN Il PRO - CONTINUACAO

PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS

DEFUMADOR/PIT SMOKER ELETRICO PROFISSIONAL - PRATICIDADE E ECONOMIA
PARA O SEU NEGOCIO!

PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA,
CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALEM DE
DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

DIMENSOES EXTERNAS :56X62X129CM
DIMENSOES INTERNAS (AREA LIVRE
PARA DEFUMAGAO): 50X50X8ICM
PESO: 56KG;

CONSUMO MAXIMO DE ENERGIA:
2.550W.

TENSAO DA REDE ELETRICA: 220V
GARANTIA: 12 MESES

ACABAMENTO INTERNO EM ACO INOX E
ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA ELETROSTATICA
PRETO FOSCO;

, CONEXAO PARA SONDA CULINARIA (ACOMPANHA

SONDA);

8 NIVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR
SERVE APENAS PARA VARAIS);

, CAPACIDADE 200 LITROS (COMPORTA ATE 50KG,

DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEQAS).

O QUE COMPOE: 4 VARAIS, 20 GANCHOS, SONDA
CULINARIA, GAVETA PARA PIROLISE, ALICATE PARA
MANUSEIO DA GAVETA PARA PIROLISE CARACOL
PARA COMBUSTAO DE SERRAGEM, BANDEJA PARA
CESTO DE COMBUSTAO, BANDEJA COLETORA DE
GORDURA, 4 PES NIVELADORES COM REGULAGEM
DE ALTURA, 0,5KG DE SERRAGEM, ALGUNS TOCOS E
MANUAL DE OPERACAO.



ACESSORIOS: @

ACENDEDOR DE CARVAO

ACENDA O CARVAO DO DEFUMADOR NERO |
SEM QUALQUER DIFICULDADE. COMPRIMENTO:
300MM (COM PUNHO)

R$95,00 Até 3x de R$31,67 s/ juros ou
R$85,50 no pix

GRELHA DE INOX CALIDO

R$89,00 Até 3x de R$29,67 s/ juros ou
R$80,10 no pix

Construida em ago inox 304, nao enferruja e & muito resistente. Esta
grelha é indispensavel para defumar alimentos pequenos ou que ndo
possam ser pendurados por causa da fragilidade. Ela sera muito util na
defumagao e cocgdo de queijos, filés de peixe, carnes e legumes.
Dimensdes: 15¢m X 30cm

Tamanho dos orificios: 1,7cm

MANTA/TAPETE DE SILICONE REVESTIDO COM TEFLON
FENIX UNO, FENIX DUO VULCAN | PRO, NERO | E
VULCAN I TURBO

INDISPENSAVEL PARA A DEFUMAGAO DE PEQUENOS
ALIMENTOS

R$25,00 Até 2x de R$12,50 s/ juros ou
R$22,50 no pix

Além de ser indispensével para a defumagao de pequenos alimentos como legumes
picados, condimentos e temperos, o tapete & ideal para a defumagao de queijos, uma
vez que aumenta a base de contato da pega, reduzindo as marcas da grelha. Também
facilita a limpeza da grelha nas defumacges de carnes, pois evita que estas grudem no
metal

Dimensdes: 35cm X 29cm

CARACOL

NOSSO CARACOL E O EQUIPAMENTO IDEAL PARA
DEFUMAGOES A QUENTE OU A FRIO. VOCE PODE
DEFUMAR CARNES, QUEIJOS, VEGETAIS.

R$47,00 Até 3x de R$15,67 s/ juros ou
R$42,30 no pix

Capacidade de 100 a 150g de serragem e o tempo aproximado de
geragao de fumaga é de 3 horas.

ESPECIFICAGOES DO CARACOL:

Peso; 85g Material: Ao Inox Medidas: 20 x 5 x 20 cm

NAO ACOMPANHA SERRAGEM
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ACESSORIOS: @

GRELHA DE INOX NERO |, FENIX UNO, FENIX DUO,

VULCAN | PRO E VULCAN | TURBO
INDISPENSAVEL PARA DEFUMAR ALIMENTOS
PEQUENOS OU QUE NAO POSSAM SER
PENDURADOS POR CAUSA DA FRAGILIDADE.

R$123,00 Até 3x de R$41,00 s/ juros ou
R$110,70 no pix

Construida em ago inox 304, ndo enferruja e & muito resistente. Esta
grelha é indispensavel para defumar alimentos pequenos ou que nao
possam ser pendurados por causa da fragilidade. Ela sera muito Gtil na
defumagao e cocgdo de queijos, flés de peixe, carnes e legumes.
Dimensges: 35x29cm

MANTA/TAPETE DE SILICONE REVESTIDO COM
TEFLON VULCAN Il PRO E VULCAN Il TURBO
INDISPENSAVEL PARA A DEFUMAGAO DE
PEQUENOS ALIMENTOS

R$50,00 em até 5x de R$10,00 s/ juros ou
R$45,00 no pix

Além de ser indispensavel para a defumaco de pequenos alimentos como
legumes picados, condimentos e temperos, o tapete & ideal para a defumagao
de queijos, uma vez que aumenta a base de contato da pega, reduzindo as
marcas da grelha. Também facilita a limpeza da grelha nas defumades de
carnes, pois evita que estas grudem no metal,

GRELHA DE INOX VULCAN Il PRO E VULCAN Il
TURBO

INDISPENSAVEL PARA DEFUMAR ALIMENTOS
PEQUENOS OU QUE NAO POSSAM SER
PENDURADOS POR CAUSA DA FRAGILIDADE.

R$279,00 Até 10x de R$27,90 s/ juros ou
R$251,10 no pix

Construida em ago inox 304, ndo enferruja e & muito resistente. Esta
grelha é indispensavel para defumar alimentos pequenos ou que ndo
possam ser pendurados por causa da fragilidade. Ela sera muito Gtil na
defumagéo e cocgdo de queijos, filés de peixe, carnes e legumes.
Dimensdes: 50x38cm

FOTO MANTA/TAPETE DE SILICONE REVESTIDO
COM TEFLON CALIDO

INDISPENSAVEL PARA A DEFUMAGAO DE
PEQUENOS ALIMENTOS

R$18,00 ou R$16,20 no pix

Além de ser indispensavel para a defumagdo de pequenos alimentos
como legumes picados, condimentos e temperos, o tapete & ideal paraa
defumagao de queijos, uma vez que aumenta a base de contato da peca,
reduzindo as marcas da grelha. Também facilita a limpeza da grelha nas
defumagdes de carnes, pois evita que estas grudem no metal
Dimensdes: 15¢m X 30cm



Entre em contato e adquira!

(51) 3541-3030

Siga-nos nas redes:

ﬁ produxxiequipamentos
Produxxi

Produxxi

o Produxxi

Em nosso site vocé pode conhecer toda a linha de produtos!
www.produxxi.com.br



	DEFUMADOR VULCAN 0 PRO
	CHEGOU O ELETRODOMÉSTICO QUE FALTAVA NA SUA COZINHA. SÃO 3 FUNÇÕES EM UM ÚNICO PRODUTO!
	R$3.881,00 EM ATÉ 3X DE R$1.293,67 S/ JUROS OU R$3.492,90 NO PIX
	PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), CHURRASCO A BAFO, PIZZAS, PÃES, QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

	R$3.881,00 EM ATÉ 10X DE R$388,10 S/ JUROS OU R$3.492,90 NO PIX (FRETE NÃO INCLUSO)
	DIMENSÕES: 41X42X45CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 35X36X17CM PESO: 17,5KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1.250W TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V

	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	PRODUÇÃO DE FUMAÇA PELO EXCLUSIVO SISTEMA DE PIRÓLISE DE TOCOS OU CHIPS COM TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTÃO DE SERRAGEM;
	PERÍODO DE DESCANSO: MANTÉM O ALIMENTO AQUECIDO APÓS A DEFUMAÇÃO;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAÇÃO: DE 30°C A 200°C;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 200° C;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 120° C;
	FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE PIRÓLISE: DE 200°C A 420°C;
	O QUE COMPÕE:
	ACOMPANHA 01 GRELHA, SONDA CULINÁRIA, BANDEJA COLETORA DE GORDURA, GAVETA PARA PIRÓLISE, ALICATE PARA MANUSEIO DA GAVETA, CARACOL PARA COMBUSTÃO DE SERRAGEM, BANDEJA PARA CARACOL DE COMBUSTÃO, 0,5KG DE SERRAGEM E MANUAL DE OPERAÇÃO.



	VULCAN 0 PRO - CONTINUAÇÃO
	PRATICIDADE E FACILIDADE PARA PRODUZIR SEUS DEFUMADOS!
	AGORA VOCÊ PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRÁTICO NA SUA CASA E COM ISSO PRODUZIR TODAS AS DELÍCIAS DA CHARCUTARIA E ATÉ DO CHURRASCO AMERICANO.
	DIMENSÕES: 41X42X45CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 35X36X17CM PESO: 17,5KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1.250W TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V
	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	BAIXÍSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELÉTRICA (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO);
	MATERIAIS DE CONSTRUÇÃO: AÇO INOXIDÁVEL;
	CONEXÃO PARA SONDA CULINÁRIA (ACOMPANHA SONDA)
	1 NÍVEL PARA GRELHA;
	CAPACIDADE: 22 LITROS, SUPORTA ATÉ 5KG, DEPENDENDO DA ESPESSURA DAS PEÇAS;
	DIMENSÕES DA GRELHA: 29X35CM;
	ISOLAMENTO TÉRMICO
	ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA ELETROSTÁTICA PRETO FOSCO;


	DEFUMADOR FENIX UNO
	AGORA VOCÊ PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRÁTICO NA SUA CASA E COM ISSO PRODUZIR TODAS AS DELÍCIAS DA CHARCUTARIA E ATÉ DO CHURRASCO AMERICANO.
	VALOR: R$1.445,00 ATÉ 3X DE R$ 481,67 S/ JUROS OU R$1.300,50 NO PIX
	PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

	R$1.445,00 EM ATÉ 10X DE R$144,50 S/ JUROS OU R$1.300,50 NO PIX (FRETE, GRELHA E MANTA NÃO INCLUSO)
	DIMENSÕES: 35X42X65CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO):35X35X36CM  PESO: 8KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1.100W TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V

	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	PRODUÇÃO DE FUMAÇA POR COMBUSTÃO DE SERRAGEM;
	PERÍODO DE DESCANSO: MANTÉM O ALIMENTO AQUECIDO APÓS A DEFUMAÇÃO;
	FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAÇÃO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 120° C;
	MATERIAIS DE CONSTRUÇÃO: AÇO GALVANIZADO;
	2 NÍVEIS PARA VARAIS E GRELHA (O SUPERIOR SERVE APENAS PARA VARAIS E A GRELHA É OPCIONAL E DEVE SER ADQUIRIDA SEPARADAMENTE);
	CAPACIDADE: 44 LITROS, COMPORTA ATÉ 8 KG, DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEÇAS;
	O QUE COMPÕE:
	ACOMPANHA 3 VARAIS, 12 GANCHOS, SONDA CULINÁRIA, BANDEJA COLETORA DE GORDURA, CESTO PARA COMBUSTÃO DE SERRAGEM, BANDEJA PARA CESTO DE COMBUSTÃO, 0,5KG DE SERRAGEM E MANUAL DE OPERAÇÃO.


	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAÇÃO: DE 30°C A 120°C;
	FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS
	BAIXÍSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELÉTRICA (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO)
	CONEXÃO PARA SONDA CULINÁRIA (ACOMPANHA SONDA)


	FENIX UNO - CONTINUAÇÃO
	PRATICIDADE E FACILIDADE PARA PRODUZIR SEUS DEFUMADOS!
	AGORA VOCÊ PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRÁTICO NA SUA CASA E COM ISSO PRODUZIR TODAS AS DELÍCIAS DA CHARCUTARIA E ATÉ DO CHURRASCO AMERICANO.
	DIMENSÕES: 35X42X65CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO):35X35X36CM  PESO: 8KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1.100W TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V

	DEFUMADOR FENIX DUO
	AGORA VOCÊ PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRÁTICO NA SUA CASA E COM ISSO PRODUZIR TODAS AS DELÍCIAS DA CHARCUTARIA E ATÉ DO CHURRASCO AMERICANO.
	VALOR: R$ 1.998,00 ATÉ 3X DE R$ 666,00 S/ JUROS OU R$1.798,20 NO PIX
	PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

	R$2.187,00 EM ATÉ 10X DE R$218,70 S/ JUROS OU R$1.968,30 NO PIX (FRETE, GRELHA E MANTA NÃO INCLUSO)
	DIMENSÕES: 35X42X65CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 35X35X36CM  PESO: 8KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1.250W. TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V

	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	PPRODUÇÃO DE FUMAÇA PELO EXCLUSIVO SISTEMA DE PIRÓLISE DE TOCOS OU CHIPS COM TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTÃO DE SERRAGEM;
	PERÍODO DE DESCANSO: MANTÉM O ALIMENTO AQUECIDO APÓS A DEFUMAÇÃO;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAÇÃO: DE 30°C A 120°C;
	FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAÇÃO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 120° C;
	FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE PIRÓLISE: DE 200°C A 420°C;
	O QUE COMPÕE:
	ACOMPANHA 3 VARAIS, 12 GANCHOS, SONDA CULINÁRIA, BANDEJA COLETORA DE GORDURA, CESTO PARA COMBUSTÃO DE SERRAGEM, BANDEJA PARA CESTO DE COMBUSTÃO, 0,5KG DE SERRAGEM E MANUAL DE OPERAÇÃO.


	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	BAIXÍSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELÉTRICA (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO);
	MATERIAIS DE CONSTRUÇÃO: AÇO INOXIDÁVEL;
	CONEXÃO PARA SONDA CULINÁRIA (ACOMPANHA SONDA)
	2 NÍVEIS PARA VARAIS E GRELHA (O SUPERIOR SERVE APENAS PARA VARAIS E A GRELHA É OPCIONAL E DEVE SER ADQUIRIDA SEPARADAMENTE);
	CAPACIDADE: 44 LITROS, COMPORTA ATÉ 8 KG, DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEÇAS.


	FENIX DUO - CONTINUAÇÃO
	PRATICIDADE E FACILIDADE PARA PRODUZIR SEUS DEFUMADOS!
	AGORA VOCÊ PODE TER UM DEFUMADOR MUITO PRÁTICO NA SUA CASA E COM ISSO PRODUZIR TODAS AS DELÍCIAS DA CHARCUTARIA E ATÉ DO CHURRASCO AMERICANO.
	DIMENSÕES: 35X42X65CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 35X35X36CM  PESO: 8KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1.250W. TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V

	DEFUMADOR CÁLIDO
	R$1.129,00 EM ATÉ 3X DE R$376,33 S/ JUROS OU R$1.016,10 NO PIX
	R$1.198,00 EM ATÉ 10X DE R$119,80 S/ JUROS OU R$1.078,20 NO PIX (FRETE NÃO INCLUSO)
	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	PRODUÇÃO DE FUMAÇA POR COMBUSTÃO DE SERRAGEM;
	PERÍODO DE DESCANSO: MANTÉM O ALIMENTO AQUECIDO APÓS A DEFUMAÇÃO;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAÇÃO: DE 30°C A 120°C;
	FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAÇÃO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 140° C;
	FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	BAIXÍSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELÉTRICA (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO);
	CAPACIDADE 5 LITROS (COMPORTA ATÉ 2KG, DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEÇAS);
	O QUE COMPÕE:
	GRELHA INOX MEDINDO 30X15CM, TAPETE DE SILICONE REVESTIDO COM TEFLON, SONDA CULINÁRIA, CESTO PARA QUEIMA DE SERRAGEM E BANDEJA COLETORA DE GORDURA;
	CONSTRUÇÃO EM AÇO INOXIDÁVEL.


	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	PRODUÇÃO DE FUMAÇA PELO EXCLUSIVO SISTEMA DE PIRÓLISE DE TOCOS/CHIPS COM TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTÃO TRADICIONAL DE CARVÃO, TOCOS, CHIPS OU SERRAGEM
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAÇÃO: DE 30°C A 200°C
	FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAÇÃO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS
	FAIXA DE TEMPERATURA DE PIRÓLISE: DE 200°C A 420°C
	ISOLAMENTO TÉRMICO
	BAIXÍSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELÉTRICA (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO
	CONEXÃO PARA SONDA CULINÁRIA
	PERÍODO DE DESCANSO: MANTÉM O ALIMENTO AQUECIDO APÓS A DEFUMAÇÃO
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 200° C


	DEFUMADOR NERO I
	O PRIMEIRO DEFUMADOR/PIT SMOKER ELÉTRICO OFFSET!
	R$5.580,00 ATÉ 3X DE R$1.860,00 S/ JUROS OU R$5.022,00 NO PIX
	FUNCIONA COMO FORNO. PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, PIZZAS, PÃES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

	R$5.580,00 EM ATÉ 10X DE R$558,00 S/ JUROS OU R$5.022,00 NO PIX PIX (FRETE, GRELHA ADICIONAIS E MANTAS NÃO INCLUSOS)
	DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 36X36X46CM  DIMENSÕES EXTERNAS (COM FORNALHA): 64,5X70X43,5CM  PESO: 36KG CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1650W. TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V GARANTIA: 12 MESES

	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS
	ACABAMENTO INTERNO: AÇO INOX
	ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA ELETROSTÁTICA PRETO FOSCO
	4 NÍVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR SERVE APENAS PARA VARAIS)
	CAPACIDADE: 60 LITROS (COMPORTA ATÉ 12KG DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEÇAS)
	O QUE COMPÕEM:
	ACOMPANHAM 1 SONDA CULINÁRIA, 1 GRELHA, 3 VARAIS, 12 GANCHOS, ALICATE, RASTELO, BANDEJA COLETORA DE GORDURA, ACABAMENTO PRA CHAMINÉ, GAVETA PRA PIRÓLISE, CESTO PRA COMBUSTÃO, SUPORTE PRA CESTO DE COMBUSTÃO, 04 PÉS NIVELADORES E 0,5KG DE SERRAGEM



	NERO I  - CONTINUAÇÃO
	FUNCIONA COMO FORNO. PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, PIZZAS, PÃES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES
	DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 36X36X46CM  DIMENSÕES EXTERNAS (COM FORNALHA): 64,5X70X43,5CM  PESO: 36KG CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1650W. TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: MODELOS PARA 127V E 220V GARANTIA: 12 MESES

	DEFUMADOR VULCAN I PRO
	R$4.298,00 ATÉ 3X DE R$1.432,67 S/ JUROS OU R$3.868,20 NO PIX
	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	R$4.298,00 EM ATÉ 10X DE R$429,80 S/ JUROS OU R$3.868,20 NO PIX (FRETE, GRELHAS E MANTAS NÃO INCLUSOS)
	PRODUÇÃO DE FUMAÇA PELO EXCLUSIVO SISTEMA DE PIRÓLISE DE TOCOS OU CHIPS COM TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTÃO DE SERRAGEM;
	PERÍODO DE DESCANSO: MANTÉM O ALIMENTO AQUECIDO APÓS A DEFUMAÇÃO;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAÇÃO: DE 30°C A 140°C;
	FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAÇÃO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	ISOLAMENTO TÉRMICO;
	BAIXÍSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELÉTRICA (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO);
	CONEXÃO PARA SONDA CULINÁRIA;
	7 NÍVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR SERVE APENAS PARA VARAIS) - AS GRELHAS SÃO OPCIONAIS E DEVEM SER ADQUIRIDAS SEPARADAMENTE;

	O QUE COMPÕEM:
	ACOMPANHAM 3 VARAIS, 15 GANCHOS, SONDA CULINÁRIA,E CESTO PARA QUEIMA DE SERRAGEM E BANDEJA COLETORA DE GORDURA;



	VULCAN I PRO - CONTINUAÇÃO
	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 140° C;
	FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE PIRÓLISE: DE 200°C A 420°C;
	CAPACIDADE: 76 LITROS (COMPORTA ATÉ 16KG, DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEÇAS);
	ACABAMENTO INTERNO: AÇO INOX;
	ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA ELETROSTÁTICA PRETO FOSCO.


	DEFUMADOR VULCAN I TURBO
	VULCAN I TURBO- CONTINUAÇÃO
	DEFUMADOR/PIT SMOKER ELÉTRICO PROFISSIONAL - PRATICIDADE E ECONOMIA PARA O SEU NEGÓCIO!
	PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES
	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	CONEXÃO PARA SONDA CULINÁRIA (ACOMPANHA SONDA);
	6 NÍVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR SERVE APENAS PARA VARAIS);
	CAPACIDADE: ATÉ 16 KG, DEPENDENDO DO TAMANHO DAS PEÇAS.
	O QUE COMPÕE: 3 VARAIS, 15 GANCHOS, SONDA CULINÁRIA, CESTO PARA COMBUSTÃO DE SERRAGEM, GAVETA PARA PIRÓLISE, ALICATE PARA MANUSEIO DA GAVETA, TOCOS DE LENHA, PACOTE DE SERRAGEM E MANUAL DE OPERAÇÃO.
	DIMENSÕES EXTERNAS :41X62X100CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 35X37X59CM  CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 1.700W. TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: 220V (REQUER TOMADA 20A) PESO: 34KG GARANTIA: 12 MESES



	DEFUMADOR VULCAN II TURBO
	VULCAN II TURBO -CONTINUAÇÃO
	DEFUMADOR VULCAN II PRO
	DEFUMADOR/PIT SMOKER ELÉTRICO PROFISSIONAL - PRATICIDADE E ECONOMIA PARA O SEU NEGÓCIO!
	R$7.985,00 ATÉ 3X DE R$2.661,67 S/ JUROS OU R$7.186,50 NO PIX
	PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES

	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	R$7.985,00 EM ATÉ 10X DE R$798,50 S/ JUROS OU R$7.186,50 NO PIX PIX (FRETE, GRELHAS E MANTAS NÃO INCLUSOS)
	PRODUÇÃO DE FUMAÇA PELO EXCLUSIVO SISTEMA DE PIRÓLISE DE TOCOS OU CHIPS COM TEMPERATURA CONTROLADA OU COMBUSTÃO DE SERRAGEM;
	PERÍODO DE DESCANSO: MANTÉM O ALIMENTO AQUECIDO APÓS A DEFUMAÇÃO;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DEFUMAÇÃO: DE 30°C A 140°C;
	FAIXA DE TEMPO DE DEFUMAÇÃO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE DESCANSO: DE 30°C A 140° C;
	FAIXA DE TEMPO DE DESCANSO: DE 15 MINUTOS A 20 HORAS;
	FAIXA DE TEMPERATURA DE PIRÓLISE: DE 200°C A 420°C;
	ISOLAMENTO TÉRMICO;
	BAIXÍSSIMO CONSUMO DE ENERGIA ELÉTRICA (INFORMA O GASTO COM ENERGIA AO FINAL DO PROCESSO);
	DIMENSÕES EXTERNAS :56X62X129CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 50X50X81CM  PESO: 56KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 2.550W. TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: 220V GARANTIA: 12 MESES




	VULCAN II PRO - CONTINUAÇÃO
	DEFUMADOR/PIT SMOKER ELÉTRICO PROFISSIONAL - PRATICIDADE E ECONOMIA PARA O SEU NEGÓCIO!
	PERMITE ASSAR E DEFUMAR CARNES, TODOS OS ITENS DA CHARCUTARIA, CHURRASCO AMERICANO (AMERICAN BBQ), QUEIJOS E PEIXES, ALÉM DE DESIDRATAR FRUTAS E LEGUMES
	PRINCIPAIS VANTAGENS E RECURSOS
	ACABAMENTO INTERNO EM AÇO INOX E ACABAMENTO EXTERNO: PINTURA ELETROSTÁTICA PRETO FOSCO;
	CONEXÃO PARA SONDA CULINÁRIA (ACOMPANHA SONDA);
	8 NÍVEIS PARA VARAIS E GRELHAS (O SUPERIOR SERVE APENAS PARA VARAIS);
	CAPACIDADE 200 LITROS (COMPORTA ATÉ 50KG, DEPENDENDO DO COMPRIMENTO DAS PEÇAS).
	O QUE COMPÕE: 4 VARAIS, 20 GANCHOS, SONDA CULINÁRIA, GAVETA PARA PIRÓLISE, ALICATE PARA MANUSEIO DA GAVETA PARA PIRÓLISE, CARACOL PARA COMBUSTÃO DE SERRAGEM, BANDEJA PARA CESTO DE COMBUSTÃO, BANDEJA COLETORA DE GORDURA, 4 PÉS NIVELADORES COM REGULAGEM DE ALTURA, 0,5KG DE SERRAGEM, ALGUNS TOCOS E MANUAL DE OPERAÇÃO.
	DIMENSÕES EXTERNAS :56X62X129CM DIMENSÕES INTERNAS (ÁREA LIVRE PARA DEFUMAÇÃO): 50X50X81CM  PESO: 56KG; CONSUMO MÁXIMO DE ENERGIA: 2.550W. TENSÃO DA REDE ELÉTRICA: 220V GARANTIA: 12 MESES



	ACESSÓRIOS:
	ACENDEDOR DE CARVÃO ACENDA O CARVÃO DO DEFUMADOR NERO I SEM QUALQUER DIFICULDADE. COMPRIMENTO: 300MM (COM PUNHO)
	R$95,00 Até 3x de R$31,67 s/ juros ou R$85,50 no pix

	MANTA/TAPETE DE SILICONE REVESTIDO COM TEFLON FENIX UNO, FENIX DUO VULCAN I PRO, NERO I E VULCAN I TURBO INDISPENSÁVEL PARA A DEFUMAÇÃO DE PEQUENOS ALIMENTOS
	R$25,00 Até 2x de R$12,50 s/ juros ou R$22,50 no pix

	GRELHA DE INOX CÁLIDO
	R$89,00 Até 3x de R$29,67 s/ juros ou R$80,10 no pix
	CARACOL NOSSO CARACOL É O EQUIPAMENTO IDEAL PARA DEFUMAÇÕES A QUENTE OU A FRIO. VOCÊ PODE DEFUMAR CARNES, QUEIJOS, VEGETAIS.
	R$47,00 Até 3x de R$15,67 s/ juros ou R$42,30 no pix



	ACESSÓRIOS:
	GRELHA DE INOX NERO I, FENIX UNO, FENIX DUO, VULCAN I PRO E VULCAN I TURBO INDISPENSÁVEL PARA DEFUMAR ALIMENTOS PEQUENOS OU QUE NÃO POSSAM SER PENDURADOS POR CAUSA DA FRAGILIDADE.
	R$123,00 Até 3x de R$41,00 s/ juros ou R$110,70 no pix

	GRELHA DE INOX VULCAN II PRO E VULCAN II TURBO  INDISPENSÁVEL PARA DEFUMAR ALIMENTOS PEQUENOS OU QUE NÃO POSSAM SER PENDURADOS POR CAUSA DA FRAGILIDADE.
	R$279,00 Até 10x de R$27,90 s/ juros ou R$251,10 no pix

	MANTA/TAPETE DE SILICONE REVESTIDO COM TEFLON  VULCAN II PRO E VULCAN II TURBO INDISPENSÁVEL PARA A DEFUMAÇÃO DE PEQUENOS ALIMENTOS
	R$50,00 em até 5x de R$10,00 s/ juros ou R$45,00 no pix

	FOTO MANTA/TAPETE DE SILICONE REVESTIDO COM TEFLON CÁLIDO INDISPENSÁVEL PARA A DEFUMAÇÃO DE PEQUENOS ALIMENTOS
	R$18,00 ou R$16,20 no pix



